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                   نفر  30  تعداد فراگيران:                  دانشجويان كارشناسي تغذيه(هدف):   گروه آموزش گيرندهمديريت خدمات غذائي      عنوان: 

   ، جامعه شناسي1و2ي اساسي  نيازها: مباني روانشناسي، تغذيه ي تغذيه        پيش دانشكده ي آموزش: عرصه

  دهمشانزدهم تا دوازجلسات             صي مدرسو تجارب شخ و مديريت بخش غذا Food Service in Institutionsمراجع: 
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    ي آموزش: عرصه                                                  تعداد فراگيران:             عنوان:                       گروه آموزش گيرنده (هدف):  

  مدت زمان لازم:                                                         مراجع:                                  استراتژي آموزش:         نيازها:        پيش
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